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BENEFICIARIO Accademia Olearia srl
F|NA|_|TA DELL’INTERVENTO Introduzione in azienda di nuovi strumenti per incentivare
tecniche innovative e a basso impatto ambientale
|NTERVENT| REAL|ZZAT| CON ||_ SOSTEGNO DEL PSR SOTTOMISURA 16.1 - SOSTEGNO PER LA COSTITUZIONE
E LA GESTIONE DEI GRUPPI OPERATIVI DEL PEI' IN
AGRICOLTURA
PAROLE CHIAVE COOPERAZIONE, SOSTENIBILITA’, INNOVAZIONE
RISORSE FINANZIARIE € 48.209,41

DESCRIZIONE

DELLINTERVENTO

1, CONTESTO E MOTIVAZIONI DELL'INTERVENTO

L’Azienda Agricola Fois nasce ad Alghero, nel nord ovest della Sardegna, a meta del 1800, coltivando i propri oliveti nell’agro
del territorio algherese, in un contesto ideale per I'allevamento degli olivi con un clima temperato e mitigato dalla vicinanza
del mare. Attualmente vanta un’estensione di circa 250 ettari di oliveti con circa 28.000 piante di olivo, principalmente di
cultivar Bosana, integrate dalla presenza di altre cultivar, autoctone e nazionali, con lo scopo di migliorare ed arricchire le
caratteristiche organolettiche e qualitative degli oli prodotti. Nata negli anni 2000, Accademia Olearia si occupa della
produzione e commercializzazione di olio extra vergine di oliva di alta qualita.

2. IL BENEFICIARIO

L’azienda gestita dalla famiglia Fois opera in un moderno stabilimento di oltre 4 mila mq e utilizza metodologie di estrazione
tra le piu avanzate e innovative, capaci di garantire un’alta qualita del prodotto rispettando la materia prima. Attualmente,
Accademia Olearia, € il maggior produttore di Olio Extravergine d’Oliva certificato “Sardegna DOP” dell'isola e detiene la
leadership produttiva di quest'unica DOP sarda.

3. GLI OBIETTIVI DELL'INTERVENTO

Attraverso 'aggregazione di piu soggetti I'intervento mira a concentrare risorse, capacita e sforzi attorno ad un progetto
innovativo concreto volto a ad applicare pratiche, processi e tecnologie nuove al fine di accrescere la produttivita aziendale
nel rispetto della sostenibilita ambientale ed economica.
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4, GLI INVESTIMENTI E LE ATTIVITA FINANZIATE CON IL PSR

L’azienda agricola attraverso il contributo concesso dal PSR Sardegna ha potuto attivare le fasi di costituzione del gruppo
operativo attraverso attivita di informazione sul territorio in merito all’idea innovativa, alla ricerca dei soggetti da coinvolgere
e alla predisposizione degli studi di fattibilitd e della proposta del piano di progetto

5. | RISULTATI RAGGIUNTI

L’azienda rappresenta nel territorio un riferimento in termini di capacita produttiva, qualita del prodotto ma anche sensibilita
rispetto a temi quali la tutela del’ambiente e I'utilizzo responsabile delle risorse. Ha una produzione olearia molto diversificata
e di alto livello che oltre ad un ottimo posizionamento nel mercato le ha valso riconoscimenti e premi da parte di soggetti
autorevoli come Gambero Rosso, Slow Food, Flos Olei ecc.

ASPETTI CARATTERIZZANT LA BUONA PRASS|

SOSTEN|B||_|'|‘A L’azienda opera in uno stabilimento costruito con una particolare attenzione verso la
salvaguardia dellambiente. L’azienda ha infatti adottato fonti energetiche alternative, come il
fotovoltaico per I'energia elettrica e l'utilizzo degli scarti di lavorazione delle olive (il
nocciolino), per la produzione di acqua calda e il riscaldamento dello stabilimento.
L’attenzione verso la natura & testimoniata inoltre dalla produzione di una linea di oli
esclusivamente da agricoltura biologica, come I'olio Sardegna DOP Fruttato Verde.

INNOVAZIONE Negli anni I'azienda ha sempre investito sull'innovazione dei processi di produzione, ed oggi
pud vantare uno dei piu moderni impianti di molitura esistenti in Sardegna, con tecnologie
d’estrazione all’avanguardia in grado di rispettare la materia prima in modo da ottenere un
prodotto d’eccellenza.

EFFICACIA Accademia Olearia & un’azienda moderna, innovativa e proiettata verso la produzione di oli
extravergine di oliva di qualita. Questo & garantito, oltre che dalla passione anche da diverse
certificazioni di qualita:

Sistema di gestione aziendale certificato UNI EN ISO 9000:2008

Certificazione ICEA per la produzione BIO e JAS

Certificazione DOP Sardegna

Tracciabilita dell'intero processo produttivo

RILEVANZA E R|PRODUC|B||_|'|’A Gli investimenti in tecnologie, innovazione e ricerca che determinino benefici in termini
produttivi, economici e di immagine per I'azienda, soprattutto laddove comportino ricadute
positive sull’ambiente, consentono di rappresentare un modello da riprodurre sia per
investimenti futuri della stessa impresa, sia per le aziende del territorio che possano emulare
ispirandosi ad una buona pratica determinando ricadute positive con un effetto moltiplicatore
positivo per il territorio e per la collettivita.

INTEGRAZIONE E COOPERAZIONE| !l progetto connesso alla sottomisura 16.1 ha di per sé una natura di cooperazione in quanto
la sua peculiarita & proprio quella di creare Gruppi operativi definiti come aggregazioni
flessibili di pi soggetti interessati ad affrontare problematiche e/o sviluppare opportunita con
approccio congiunto e integrato.




